
Le 7éme Trophée Marcel Le Servot 

La 7ème édition du Trophée Marcel LE SERVOT se déroulera le lundi 14 octobre 2024 à Paris à 
l’Ecole Supérieur de Cuisine Française FERRANDI et sera présidé par la chef Georges ROUX 
M.O.F.HC.  Chaque candidat doit proposer une recette originale et créative sur le thème 

« La Tourte de Pintade Sylvestre » pour le plat et « Votre vision du Mont Blanc » pour le 
dessert. 

Plat principal pour 8 personnes, recette sur la Tourte de Pintade Sylvestre en 2 textures ainsi 
qu'une sauce zéro déchet (servie en saucière) 

Tous les marqueurs de la tourte doivent être identifiables. 

VOIR REGLEMENT (cf. article 2) 

8 garnitures individuelles 

      Le chou dans tous ses états servis sur le plat 

Une garniture servie pour 8 personnes 

      Une timbale ouverte de macaronis aux saveurs automnales en une seule pièce servie à part 

Dessert pour 8 personnes à l'assiette, recette Votre Vision du Mont Blanc en conservant les 
fondamentaux 

VOIR REGLEMENT (cf. article 2) 

ATTENTION  

La truffe, le caviar, le foie gras, la feuille d’or et les 
fonds de sauce sont interdits


